
Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten 
auslösen können, ersehen Sie im Anhang als PDF

Besondere Buffetwünsche werden gerne erfüllt!
Alle genannten Preise verstehen sich inklusive aller Steuern und Abgaben, ohne Bedienungszuschlag. 

Eventuelle Preiserhöhungen vorbehalten. 

Für Hochzeiten, Sponsionen, Trauerfeiern etc. haben wir für Sie auch mittags geöffnet!

FÜR IHRE FEIERLICHKEITEN EVENTS 
UND GESELLSCHAFTEN

. DER HEURIGE .

Zur Begrüßung empfehlen wir

- APERITIF -
HOCHRIEGL SEKT 0,7l 28,00
APEROL SPRITZER 0,25l 4,10
PFIRSICH SPRITZER 0,25l 3,10

- AUFSTRICHVARIATION -
zum Aperitif oder als Vorspeise auf den Tischen eingestellt

3 verschiedene Aufstriche mit hellem und dunklem Gebäck

3,20 
pro Person

- BEGRÜSSUNGS-BRÖTCHEN -
3 verschiedene Brötchen mit

Liptauer-, Pfefferoniaufstrich und Schmalz

2,80
pro Person



WIENER HEURIGENPLATTEN
können am Tisch eingestellt,

oder als Buffetvariante aufgebaut werden (1,50 PRO PERSON)

- HEURIGENPLATTE SCHÖNBRUNN -  
(ab 2 - 19 Personen)

Mageres Jungkarree, saftiger Kümmelbraten, Geselchtes

Blutwurst und kleine Teile vom Backhenderl

gebackenes Gemüse (Karfiol, Melanzani, Zucchini) mit Sauce Tartare

Kartoffel, Gurken, Tomaten, Krautsalat (saisonal)

Senf und Kren, frisches Brot und Gebäck

13,- 
pro Person

- HEURIGENPLATTE MOZART - 
(ab 2 - 19 Personen)

Mageres Jungkarree, saftiger Kümmelbraten, Geselchtes

Blutwurst und kleine Teile vom Backhenderl

gebackenes Gemüse (Karfiol, Melanzani, Zucchini) mit Sauce Tartare

Kartoffel-, Gurken, Tomaten, Krautsalat (saisonal)

Senf und Kren, frisches Brot und Gebäck

warmes Sauerkraut und Serviettenknödel

16,-
pro Person

- HEURIGENPLATTE ZEILER -
(ab 6 - 19 Personen)

Köstliche Aufstriche-Liptauer, Schmalz, Pfefferoni

mit frischem Gebäck

Mageres Jungkarree, saftiger Kümmelbraten, Geselchtes

Blutwurst, kleine Teile vom Backhenderl und kleine Hühnerschnitzel

gebackenes Gemüse (Karfiol, Melanzani, Zucchini) mit Sauce Tartare

Kartoffel-, Gurken, Tomaten, Krautsalat (saisonal)

Senf und Kren, frisches Brot und Gebäck

warmes Sauerkraut und Serviettenknödel

18,- 
pro Person



DIE BUFFET KLASSIKER

- WIENER HEURIGEN BUFFET - 
(ab 20 Personen)

Mageres Jungkarree und knuspriger Kümmelbraten, Geselchtes, Blutwurst
Kleine faschierte Fleischlaibchen

Kleine Teile vom Backhenderl und Grillhuhn
Kleine Schweinsschnitzerl

Gebackenes Gemüse (Melanzani, Karfiol, Zucchini, Champignons) mit Sauce Tartare
Salate: Kartoffel, Gurke, Kraut (saisonal abgestimmt)

Senf und frischer Kren, Hausbrot und Wachauersemmerl
Beilagen: Warmes Sauerkraut und Serviettenknödel

 19,50 
pro Person

- NEUSTIFT BUFFET - 
(ab 20 Personen)

Tiroler Rohschinken auf Zuckermelone
Mozzarella mit frischen Tomaten und steirischem Kernöl

Mageres Jungkarree und knuspriger Kümmelbraten, Geselchtes, Blutwurst
kleine Teile vom Backhenderl und Grillhuhn

Gebackenes Gemüse (Melanzani, Karfiol, Zucchini und Champignons) mit Sauce Tartare
Kleine Hühnerschnitzel, hausgemachter Broccoli-Auflauf/Gratin oder SCHINKENFLECKERL

Salate: Kartoffel, Gurke, Kraut, Tomate (saisonal abgestimmt)
Senf und frischer Kren, Hausbrot und Wachauersemmerl

Beilagen: Warmes Sauerkraut und Serviettenknödel

 22,50 
pro Person

- HAUERWEG BUFFET - 
(ab 20 Personen)

Aufstriche (Liptauer, Pfefferoni, Schmalz)
mit frischem Gebäck auf den Tischen eingestellt

Tiroler Rohschinken auf Zuckermelone
Mageres Jungkarree und knuspriger Kümmelbraten

Geselchtes, Blutwurst
Kleine Teile vom Backhenderl und Grillhuhn

Gebratene Jung-Ente
Gebackenes Gemüse (Melanzani, Karfiol, Zucchini und Champignons) mit Sauce Tartare

Hausgemachte Schinkenfleckerl UND BROCCOLIAUFLAUF 
Kleine Schnitzerl vom Schweins-Lungenbraten und HÜHNERSCHNITZEL
Salate: Kartoffel, Gurke, Kraut, Tomate, FISOLE (saisonal abgestimmt)

Senf und frischer Kren, Hausbrot und Wachauersemmerl
Beilagen: Warmes Sauerkraut, Rotkraut und Serviettenknödel

28,00 
pro Person



Nachspeisen zu den Platten und Buffets

- DESSERTS -
KLEINE STÜCKE VOM APFEL- UND TOPFENSTRUDEL 

3,50/PERSON

KLEINE STÜCKE VOM APFEL- UND TOPFENSTRUDEL MIT VANILLESAUCE 

4,50/PERSON

GEMISCHTES DESSERTBUFFET:                                                                                                         
APFEL-/TOPFENSTRUDEL, PUNSCHKRAPFERL, SCHAUMROLLE, FRUCHTKUCHEN (NACH SAISON) 

6,50/PERSON

GEMISCHTE KÄSEPLATTE

AB 4,50/PERSON

SCHWARZWÄLDER-KIRSCH-, MALAKOFF- ODER TRÜFFELTORTE 
14 Stk/Torte  

49,00/Torte

KLEINER ESPRESSO 2,- 
GROSSER ESPRESSO 4,-
WIENER MELANGE 3,10

TEE/ZITRONE 2,50

- AUF WUNSCH DEKORIEREN WIR FÜR SIE -
GEDECK MIT WEISSEN TISCHTÜCHERN 

1,50  
pro Person

BLUMENGESTECKE PRO TISCH 

AB 22,- 
pro Gesteck



ALLGEMEINES

Reservierungen werden von uns nur als fix angesehen, 
wenn diese schriftlich bestätigt wurden.

Schriftliche Stornierungen per Mail an: 
office@zeileramhauerweg.at

sind bis 14 Tage vor Reservierungstermin kostenlos.
Andernfalls verrechnen wir eine Stornogebühr von 10% des Buffetpreises.

7 Tage vor Reservierungstermin verrechnen wir eine Stornogebühr  
von 30% des Buffetpreises.

Wir bitten Sie, die genaue Personenanzahl schriftlich, 
bis 2 Tage vor Reservierungstermin bekannt zu geben.

Sollte Ihnen unser Angebot zusagen, ersuchen wir um baldige
Reservierung, um Ihren gewünschten Termin zu fixieren.

Wir freuen uns, Sie und Ihre Gäste im Hause Zeiler begrüßen zu dürfen!

Herzlichst IHRE

FAMILIE ZEILER

Folgende Zahlungsmöglichkeiten stehen Ihnen zur Verfügung

ZEILER AM HAUERWEG
. DER HEURIGE .
IN NEUSTIFT AM WALDE

zeileramhauerweg.at

telEFON
+43 1 44O 13 18

EMAIL
office@zeileramhauerweg.at

ADRESSE
RathstraSSe 31 . 1190 Wien


